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Princip fungovani indukce

Co to znamena varit pomoci indukce?

PFi vafeni pomoci indukce se na rozdil od konvencénich zplGsobu vafeni teplo vytvari pfimo ve dnu
varné nadoby. Sklokeramicka deska slouzi pouze jako plocha k postaveni hrnce, nikoli k pfenosu
tepla. Generator (ménic) pfevadi proud ze sité o frekvenci 50 Hz na vysokofrekvenéni proud o asi
25000 Hz. Vysokofrekvenéni proud vytvari v médéné civce, tak zvaném induktoru, stfidavé
magnetické pole. To ovliviiuje pohyb elektront ve feromagnetickém dnu hrnce, které se tak

zahfiva.
Zakladni konstrukéni schéma indukéniho
Znazornéni principu indukéniho vareni vafiCe
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Jestlize chcete vyzkouSet, zda jsou vaSe hrnce a panve vhodné pro indukéni varfeni, pfiloZte ke
dnu nadoby magnet. Pokud se magnet pfichyti, znamena to, ze je dno z materialu, ktery se hodi
k indukénimu ohfevu.

Dulezité: nadobi je na indukénich vafi€ich treba povazovat za soucast celého varného
systému stéjné jako treba pneumatiky u sportovniho auta. Nékteré laciné hrnce a panve
jsou sice magnetické, ale s nasimi vysoce vykonnymi varnymi systémy funguji pouze do
urcité miry. Kontinualni zvySovani vykonu, maximalni vykon a udrzovani teploty jsou
mozné ¢asto jen omezené!

V8echny hrnce a panve v nasem sortimentu jsou konstruovany pro moznosti nasich
profesionalnich varnych systému a pracuji ve vSech funkcich optimalné.

Vyhody indukéniho vareni.
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> USPORA ENERGIE

Pokud postavime menSi hrnec na velké varné pole, nedojde k Zadnym ztratam energie,
protoZe teplo se vytvafi pouze ve dnu nadoby. Pokud na varném poli nestoji Zadna nadoba,
indukce se automaticky vypne a vykon vafri¢e klesne na pohotovostni rezim s minimalni
spotfebou energie.

» RYCHLOST
Odpada predehfivani varného pole, protoze se teplo vytvari ve dnu nadoby. Obsah se za¢ne
vafit dokonce rychleji, nez na plynovém horaku.

> PRACOVNI PODMINKY:

Prakticky neexistuje riziko popaleni, protoze varné pole neni horké, zahfiva se pouze
nepfimo teplem ze dna hrnce. Vyzafovani tepla, které pfedstavuje ¢asto vysokou termickou
zatéz pro kuchafre, je redukovano na minimum. Nastaveni vykonu s pfesnosti na procento
umozniuje zjednodusit nékteré postupy, napfiklad odpada vareni ve vodni |azni, a zabranuje
pfipalovani a rozvareni pokrmd.

Vyrobci nadobi a vafic¢l oznacuji tyto indukéni varné systémy jako tfeti generaci spotfebicu a
pronikaji na trh s nové vyvinutymi modely. Indukéni sporaky a vafi¢e musi mit certifikaty o
prezkouseni odstinéni, technické bezpecnosti a zpétného vlivu na sit. K dispozici jsou vhodné
hrnce a rozhodné ma smysl je pouzivat, protoze vhodna konstrukce dna umozriuje rychlejsi
zahfati a distribuci tepla.

Pokud byste méli zajem induk&ni vareni vyzkouSet, obratte se na odborného poradce nasi firmy.
Radi vam poradime a téSime se na vas telefonat.



