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Model
SPEED-X™

Standardni varné funkce
Manualni reZimy vareni

* Varné kroky: az 9

Teplota: 30 °C - 260 °C

Teplota predehrati: az na 260 °C

* Mikrovlny: nastaveni procenta mikrovin v krocich po 10%

CLIMA.Control: nastaveni vihkosti od 10 % do 100 % a
nepretrzité méreni skutecné vihkosti pfitomné ve varné komore

Rychlost ventilatoru: 5 nepretrzitych rychlosti a 5 pulznich
rychlosti

UlozZitelné programy: 1000+

Automatické vareni

+ CHEFUNOX & SPEEDUNOX: vyberte si néco k varenf z
vestavéné kombinované nebo kombi-rychloohfevné knihovny,
konvektomat automaticky nastavi vSechny parametry

+ MULTLTime: spravuje a sleduje az 10 procesU vareni soucasné

* MULTI.Speed: spravuje a sleduje az 4 rychlostni procesy vareni
soucasné

(EO®®

Unox S.p.A.

Projekt
Artikl
MnozZstvi

Datum

Rychloohfevny konvektomat Electricky

5 nebo 10 vsuvl GN 2/3 (COMBI)  Panty vlevo

1 plech GN 2/3 (SPEED) 16" Dotykovy ovladaci panel
Napéti: 380-415VV 3N~/ 220-240V 3~

Popis

SPEED-X™ je prvni pfistroj, ktery je zaroveri konvektomatem i
rychoohfevnou troubou s automatickym mytim. SPEED-X ™ ma
kapacitu 10 nddob GN2 / 3 s rozteci 35 mm nebo 5 nddob GN2 / 3
s rozte¢f 70 mm v kombinovaném rezimu a pozici vyhrazenou pro
SPEED.Plate pro vareni az 4 jidel sou¢asné v rezimu rychloohfevu.
Revolu¢ni technologie HYPER.Speed kombinuje kombinované vareni
s mikrovinami a vyrazné zkracuje dobu vareni sendvicl a
predvarenych pokrm0 ve srovnani s tradi¢nimi rychloohfevnymi
troubami. Automatické myti s integrovanym zasobnikem na myci
prostfedek zjednodusuje Cisténi a umozriuje rychlé vareni syrovych
potravin, jako je zelenina, maso, ryby a mnoho dalsiho. Varna
komora z nerezové oceli AISI 316L kombinovana s RO. Systémem
filtrace vody Care umoznuje pripojeni SPEED-X™ pfimo k vodovodni
siti bez potreby externich filtracnich systémd i v pritomnosti velmi
tvrdé vody nebo s vysokou Urovni chloridy.

Technické vlastnosti

+ Konstrukce z nerezové oceli

Celonerezové dvere s integrovanym 16" kapacitnim ovladacim
panelem

Varna komora z nerezové oceli AISI 316L pro maximalnf
odolnost proti korozi

2 prekryvajici se reverzni ventilatory a symetrické linedrni
topnice s vysokym vykonem

* Vstup mikrovin do varné komory ve sméru kolmém k pecicimu
plechu s integrovanym rozptylovym efektem

ROTOR.Klean™: automaticky myci systém

Integrovany zasobnik cisticiho prostfedku

RO.Care: integrovany filtrani systém, ktery odstranuje z vody
latky pFispivajici k tvorbé vodniho kamene: az 1300L filtrované
vody s kartusi. Integrovany senzor pro méfen/ tvrdosti vody
automaticky indikujici vyCerpani filtru.

Digital.ID™ Operacni systém

Vestavény mikrofon s moznosti hlasového ovladani a funkce
volanf

Vestavéné Wi-Fi pfipojen( k internetu
HACCP stazenf dat
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Pokrocilé a automatické varné funkce

Unox Intelligent Performance

SMART.Standby: rozpozna nepfitomnost jidla ve varné komore
a automaticky nastavi pohotovostni rezim s nizkou spotfebou

ADAPTIVE.Cooking™: automaticky upravuje parametry varen{
podle mnozstvi potraviny, aby byly zajistény opakovatelné
vysledky

CLIMALUX™: kontinualni méreni a regulace skute¢né vihkosti
ve varné komore

SMART.Preheating: automaticky nastavi teplotu a dobu
predehfivani podle predchozich rezimd pouZitf

AUTO.Soft: Fidi vzestup teploty vzestup b&hem vareni pro
senzitivni potraviny

SENSE.Klean: odhadne stuperi znecisténi konvektomatu a
navrhne nejvhodnéjsi automatické mytf

Gooking
o

Chefunsx ||

Unox S.p.A.
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Pokrocilé funkce
Digital.ID™ OS

Digitalni sluzby a predplatné

Unox Intensive Cooking

* HYPER.Speed: kombinuje mikrovinny ohreyv, paru a konvekci
pro zkraceni doby vareni

* DRY.Maxi™: rychle odstrafiuje vihkost z varné komory

* STEAM.Maxi™: produkce nasycené pary

» AIR.Maxi™: Fizeni ventilator( s auto-reverzni a pulzni funkci

Data Driven Cooking

* Kontrolujte a sledujte v realném ¢ase provozni podminky vasich
konvektomatd, vytvarejte a sdilejte nové recepty. Uméla
inteligence premériuje Udaje o spotiebé na uzite¢né informace
a umoznuje vam zwysit dennf zisky

DIGITAL 1D

Digital.ID™

* Vytvorte si svj Ucet Digital ID™ a pfihlaste se ke svému
konvektomatu SPEED-X™ pfipojené k internetu: zapamatuijte si
své programy vareni, konfiguraci své domovské stranky a
viechna pfizplsobeni vasieho konvektomatu pfimo v cloudu.
Ucet je neustale synchronizovan s nejnov&j&imi zménami a
umoznuje vam je také upravovat primo ze smartphonu. Ke
svému Uctu se mdzete prihlasit z jakéhokoliv konvektomatu
SPEED-X™ pripojeni k internetu a okamZité mate pfistup ke
svému nastaven.

Standard digital services
+ Digital.ID™ Aplikace
* DIGITALTraining

* Live technical assistance
+ Data Driven Cooking aplikace & webova aplikace

Premium digital services

+ HEY.Unox - Hlasové ovladanf{

+ COOKING.Concierge (30min /mésic)
* Pristup k DDC Enterprise*

* Prodlouzeni zaruky LONG.Life 5*

*dalsf informace najdete na unox.com

Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepsent 26-7-2022
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Zobrazeni

PFipojné body

Rozméry a hmotnost
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Rozméry a hmotnost PFipojné body
Sitka 535 mm 2 Napajeci svorkovnice
Hloubka 740 mm 6 Stitek s technickymi Gdaji
Vyska 811 mm 8 3/4" zavit privodu plynu
Cistd hmotnost 107 kg 11 Odpadové trubka komory
Roztec vsuvu 70 mm (5 GN 2/3)-35 mm (10 GN 2/3) 12 Odtahovy kominek pro horké vypary
27  Vystup chlazeni
Unox S.p.A. Vyhrazujeme si pravo na technicka zlepsent 26-7-2022
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Elektrické napajeni

STANDARDN{
Napéti

Faze
Frekvence
Celkovy vykon
Max Amp Draw
PoZadovana
velikost jistice
PoZzadavky na
napajeci kabel*
Zastrcka
MOZNOST A
Napéti

Faze
Frekvence
Celkovy vykon
Max Amp Draw
Pozadovana
velikost jistice
PoZadavky na
napajeci kabel*

Zastrcka

380-415VV
~3PH+N+PE
50 Hz
9.5 kW
155A

16 A

5G x 2,5 mmA2

NENI V CENE

220-240V
~3PH+PE
50 Hz

9.5 kW

21T A

25A

4G x 2,5 mmA2

NENI V CENE

*Doporuceny rozmeér - dodrzujte mistni vyhlasku.

Zaregistrujte se pro pristup k Udajiim a specifikacim produktu.

Unox S.p.A.

Napajeni
PFipojeni vody
PoZadavky pro instalaci

Prislusenstvi

Pfipojeni vody

POUZITIM VODY, KTERA NESPLNUJE MINIMALNI NORMY KVALITY
VODY UNOXU ZTRACITE ZARUKU.
Je odpoveédnosti kupujiciho zajistit, aby voda pFivadéna do zafizenf
odpovidala specifikacim uvedenym UNOXem.
Privod pitné vody: 3/4 "NPT *, tlak v potrubf:
Tlak v potrubi: 21 az87 psi; 1,5 az 6 Bar (29 psi; 2 Bar
doporuceno)

Specifikace vstupni vody

Volny chlor <0.5 ppm
Chloramin <0.1 ppm

pH 7-85
Elektricka

vodivost <1500 ps/em

Celkova tvrdost
(TH)

Chloridy <250 ppm

<30° dH (534 ppm)

*tato hodnota se vztahuje na denni vareni v pare po dobu 1-2 hodin. V kazdém
pripadé, pokud pfi celkové tvrdosti < 8 ° dH stdle dochézi k tvorbé vodniho
kamene, je nutné vodu upravit, aby se zabranilo tvorbé vodniho kamene.
Doporucujeme systémy na Upravu vody na bazi iontoménicovych pryskyfic.
Systémy Upravy vody na bazi polyfosfatd nejsou povoleny.

Prislusenstvi

* DET&Rinse™ ULTRA: leStici Cistici prostfedek pro zaruceni
maximalni Cistoty, nizsi spotfeby a dlouhoZzivostnosti zafizeni

Podstavec: Multifunkeni podstavec pro bezpecné ulozeni
plechl a umisténi zafizeni do idedIni vy3ky pro praci

Cooking Essentials: specidlni gastronadoby

Speed Essentials: Specialni plechy a Spachtle pro rezim
SPEED

PoZadavky pro instalaci

Instalace zafizeni musi podléhat vdem mistnim elektrickym

normam, zejména pokud jde minimalnf prafez vodi¢d potiebny
pro pripojeni k el. siti, vodovodni a ventila¢ni pFipojeni. V pfipadé
plynowych zarizeni musi byt provedena analyza splodin a vypar(.
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